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ตามที�ทมีงาน thaieurope.net ไดเ้คยรายงานไปเมื�อปลายปีที�แลว้ อยีไูดอ้อกกฎระเบยีบเรื�องอาหารใหม ่(novel
food) ที�จะเอื�อตอ่การนําเขา้แมลงจากไทยเป็นอาหาร ในฉบบันี� ทมีงานฯ ไดทํ้าการสํารวจตลาดสหภาพยโุรป (อยี)ู
เพิ�มเตมิ กเ็ห็นวา่ นอกจากแมลงจะเป็นแหลง่อาหารใหมส่าํหรบัตลาดผูบ้รโิภคในอยีแูลว้ ก็ยงัเป็นวตัถดุบิ
สาํหรบัอตุสาหกรรมชวีภาพใหม่ๆ  ที�กาํลงัมกีารพฒันาขึ�นในอยี ูเชน่ การนํามาใชช้ว่ยยอ่ยขยะ การนํามา
แปรรปูใหเ้ป็นอาหารสตัวค์ณุภาพสงู อกีท ั�งสามารถนํามาสกดัเอาสารโปรตนี ไขมนั และสารโพลเิมอร์
ชวีภาพ “ไคตนิ” ที�จะเป็นวตัถดุบินวตักรรมใหมต่อ่ไปในอนาคต

วนันี� จงึมารายงานรายละเอยีดของศกัยภาพและแนวโนม้สําหรับผูป้ระกอบการที�ทําการเพาะเลี�ยงแมลงเพื�อสง่ออก
มายงัตลาดอยี ู ซึ�งดเูหมอืนวา่น่าจะเป็นเทรนดท์ี� “มาแรง” ในระยะยาวได ้

อยีมูองแมลงเป็น “อาหารแหง่อนาคต” ที�จะชว่ยสง่เสรมิความม ั�นคงของอาหาร

เป็นที�ทราบกนัดวีา่ชาวยโุรปใหค้วามสําคญักบัการอนุรักษ์สิ�งแวดลอ้มและความเจรญิที�ยั�งยนื ในเรื�องอาหารกเ็ชน่กนั
ชาวยโุรปจะตระหนักเสมอวา่ การบรโิภคเนื�อสตัวจ์ะตอ้งใชท้รัพยากรธรรมชาตเิป็นจํานวนมาก ทั�งนํ�า ทั�งอาหารสตัว์
พื�นที�เลี�ยงสตัว ์อกีทั�งโคเนื�อกป็ลอ่ยกา๊ซเรอืนกระจกออกมาไมน่อ้ย ดว้ยเหตนุี� ชาวยโุรปรุน่ใหมม่กัจะคํานงึถงึอาหาร
ใหม่ๆ ที�จะชว่ยอนุรักษ์ธรรมชาตแิละประหยดัทรัพยากรไปในตวั ซึ�ง “แมลง” อาจตอบโจทยน์ี�สําหรับชาวยโุรปรุน่ใหม่

โดยเมื�อปี 2556 องคก์ารอาหารและเกษตรแหง่สหประชาชาต ิ(FAO) เริ�มประชาสมัพันธใ์หม้กีารบรโิภคแมลงเพิ�มมาก
ขึ�น โดยรายงานเผยวา่จิ�งหรดีมโีปรตนีสงู อกีทั�งมธีาตเุหล็กและแคลเซยีมสงูกวา่เนื�อสตัวช์นดิอื�นๆ แตร่าคาไมแ่พง
สามารถผลติไดง้า่ยในทอ้งถิ�นและเป็นมติรตอ่สิ�งแวดลอ้ม

นอกจากนี� อยีใูหค้วามสนใจกบัปัญหาความมั�นคงทางอาหารของคนและสตัว ์(food and feed security) สบืเนื�องมา
จากปัญหาการเปลี�ยนแปลงของสภาพภมูอิากาศที�สง่ผลกระทบตอ่ผลผลติทางการเกษตร และจํานวนประชากรโลกที�
เพิ�มขึ�นอยา่งรวดเร็ว โดยคาดวา่ในปี 2593 ประชากรโลกจะอยูท่ี� 9.7 ลา้นลา้นคน รวมถงึปัจจัยอื�นๆ ที�ทําใหเ้กษตรกร
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ทั�วโลกปรับเปลี�ยนวถิกีารเพาะปลกู สง่ผลใหอ้าหารมปีรมิาณไมเ่พยีงพอตอ่ความตอ้งการของประชากรโลกและยงัมี
ราคาสงูขึ�นเรื�อยๆ จงึมกีารผลกัดนัแมลงใหเ้ป็นทางออกของปัญหาความมั�นคงทางอาหารของคนและสตัว์

ดงันั�น ในอยีจูงึมกีารคน้ควา้และวจัิยพัฒนาเพื�อใหม้อีงคค์วามรูด้า้นการนําแมลงเขา้สูว่งจรอาหารของมนุษยไ์ดอ้ยา่ง
ปลอดภยั กลา่วคอื การหาความรูแ้ละออกกฎระเบยีบใหแ้มลงใชเ้ป็นอาหารสตัว ์หรอื เป็นอาหารมนุษย ์ (ปัจจบุนัอยีู
อนุญาตใหส้ามารถใชแ้มลงเป็นสว่นผสมของอาหารสตัวนํ์�าไดเ้ทา่นั�น) นอกจากนี�  อกีแนวโนม้หนึ�งที�น่าสนใจ คอื
เบลเยยีมและอยีเูองกกํ็าลงัเรง่ทําการวจัิยและพัฒนาทางวทิยาศาสตเ์รื�องการใชแ้มลงเป็นวตัถดุบิที�ยั�งยนืสําหรับ
อตุสาหกรรมใหม่ๆ  ที�กําลงัจะเกดิขึ�น เชน่ การสกดัสารชวีภาพไปใชใ้นอตุสาหกรรม กลา่วคอื แมลงจะเป็น
ปจัจยัสาํคญัปจัจยัหนึ�งในการขบัเคลื�อนอยีเูขา้สูเ่ศรษฐกจิฐานชวีภาพ (bio-based economy)

ตวัอยา่งโครงการวจิยัดา้นแมลงในเบลเยยีม

ที�ประเทศเบลเยยีม มโีครงการดา้นวจัิยและพัฒนาแมลงจํานวน 2 โครงการตั�งอยูใ่นพื�นที�เขต Kempen โดยไดรั้บเงนิ
สนับสนุนจากกองทนุเพื�อการพัฒนาภมูภิาคยโุรป (European Regional Development Fund: ERDF) มเีป้าหมาย
วจัิยและเรง่พัฒนาศกัยภาพของแมลงใหก้ลายเป็นแหลง่อาหารที�สําคญัและปลอดภยั และศกึษาการสกดันําสาร
ชวีภาพที�มปีระโยชนเ์พื�อใชใ้นอตุสาหกรรมตา่งๆ คอื

(1) โครงการ Kempen Insect Cluster

เป็นโครงการที�รว่มมอืสามฝ่ายระหวา่งหอการคา้ Kempen (Voka) สหพันธอ์ตุสาหกรรมแมลงแหง่เบลเยยีม และ
บรษัิท Millibeter  โดยเป็นความรว่มมอืแบบเปิด (open co-creation platform) เพื�อรว่มศกึษาและทดสอบศกัยภาพ
ของแมลงในการยอ่ยขยะอนิทรยี ์สําหรับบรษัิท Millibeter นั�น เป็นธรุกจินอ้งใหมท่ี�มปีระสบการณด์า้นการใชต้วัออ่นข
องแมลงวนัลาย (Hermetia illucens) ยอ่ยขยะอนิทรยีแ์ละนําตวัออ่นมาใชเ้ป็นวตัถดุบิใชใ้นอตุสาหกรรมเคมแีละ
อาหารสตัว์

ซ ึ�งนาย Johan Jacobs ผูก้อ่ตั�งบรษัิท Millibeter ไดใ้หส้มัภาษณก์บัทางทมีงานฯ วา่ บรษัิทตอ้งการจะทําใหเ้ศรษฐกจิ
หมนุเวยีนครบวงจร โดยการผลติวตัถดุบิที�ยั�งยนืและสามารถใชไ้ดท้กุสว่น หลงัจากที�ตวัออ่นแมลงยอ่ยขยะแลว้ ทกุ
สว่นของตวัออ่นแมลงจะถกูนําไปใช ้โดยโปรตนีใชทํ้าอาหารสตัว ์ไขมนัใชทํ้าสบู ่และสารสกดัไคตนิใชใ้น
อตุสาหกรรม ซึ�งปัจจบุนับรษัิทไดข้ายโมเดลธรุกจิยั�งยนืนี�และกอ่ตั�งโรงงานที�ฟิลปิปินสเ์ป็นที�เรยีบรอ้ย

(2) โครงการ Insect Pilot Plant

เป็นการรว่มมอืกนัระหวา่งมหาวทิยาลยั KU Leuven Geel Campus มหาวทิยาลยั Thomas More และสถาบนัวจัิย
เทคโนโลยขีองภมูภิาคแฟลนเดอร ์(VITO) โดยมแีผนสรา้งโรงงานทดลองเพื�อใชใ้นการ scale-up การเพาะเลี�ยง
แมลงเพื�อปรับใชใ้นเชงิพาณชิย ์มกํีาหนดสรา้งโรงงานเสร็จเดอืนเมษายนปี 2562 โดยตั�งเป้าการผลติไวท้ี�ประมาณ
0.5 ตนัตอ่สปัดาห ์โดยวตัถปุระสงคข์องโครงการสว่นนี�เพื�อตอ้งการใหภ้าคอตุสาหกรรมพัฒนาและใชศ้กัยภาพของ
แมลงไดส้งูสดุและสามารถทดลองผลติผลติภณัฑก์อ่น ซึ�งในสว่นของโรงกลั�นชวีภาพจะใชส้ถานที�ของสถาบนัวจัิย
VITO
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ทั�งนี� นักวจัิยฯ ของโครงการไดก้ลา่วกบั thaieurope.net วา่ ภาคอตุสาหกรรมสนใจในการ scale-up การผลติแมลง
คอื สารโพลเิมอรช์วีภาพ “ไคตนิ” ที�เป็นวตัถดุบิคณุภาพจากแมลงที�มมีลูคา่สงูกวา่โปรตนีและไขมนั 10 เทา่ หรอืมี
มลูคา่ประมาณ 400+ บาทตอ่กโิลกรัม  ซึ�งสําหรับสารดงักลา่ว ไทยเองกค็ุน้เคยกบัการนําไคตนิที�ไดจ้ากเปลอืก
อาหารทะเลมาใช ้โดยไคตนิถกูนําไปใชใ้นอตุสาหกรรมตา่งๆ เชน่ ทําแคปซลูยาและผสมในยาเม็ดในอตุสาหกรรมการ
แพทย ์ใชเ้คลอืบเมล็ดพันธแ์ละเรง่การเตมิโตการในอตุสาหกรรมเกษตร ใชทํ้าแป้งทาหนา้และครมีกนัแดดใน
อตุสาหกรรมเครื�องสําอาง และใชเ้ป็นอาหารเสรมิลดคอเลสเตอรอล LDL อกีดว้ย

ทาํความรูจ้กักบั “คนขายเนื�อสเีขยีว”

นาย Olivier Botman คนรุน่ใหมเ่บลเยยีม เป็นผูป้ระกอบการที�สนใจเรื�องการอนุรักษ์สิ�งแวดลอ้ม ไดเ้ปิดรา้นอาหาร
“Les Bouchers Verts” หรอื “คนขายเนื�อสเีขยีว” ที�เมอืงลเิอจ (Liege) เมื�อปลายปี 2560 โดยจดุที�น่าสนใจ คอื เป็น
รา้นที�เสริฟ์อาหารที�ทําจากแมลงและอาหารมงัสวรัิต โดยเจาะตลาดผูบ้รโิภคที�คํานงึถงึผลกระทบตอ่
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ทรัพยากรธรรมชาตแิละสิ�งแวดลอ้มเป็นหลกั เพราะแมลงเป็นอาหารที�ยั�งยนื และเป็นมติรตอ่สิ�งแวดลอ้มมากกวา่แหลง่
โปรตนีอื�นๆ อกีทั�งยงัมอีตัราการเปลี�ยนอาหารสตัวเ์ป็นเนื�อที�สงูกวา่เนื�อสตัวช์นดิอื�น (high feed-conversion
efficiency) ซึ�งเป็นการตอบโจทยปั์ญหาความมั�นคงทางอาหาร

นาย Olivier กลา่วกบัทมีงานฯ วา่  ไดเ้ริ�มทดลองตลาดผูบ้รโิภคจากธรุกจิ Food Truck ตามตลาดนัดวนัหยดุและ
เทศกาลดนตร ีและไดรั้บความสนใจจากผูบ้รโิภคกลุม่อายทุี�หลากหลาย และพบวา่ลกูคา้สว่นมากใชเ้วลาในการลอง
ทานแมลง แตส่ดุทา้ยพอลองแลว้กป็ระทบัใจ ไมไ่ดน่้ากลวัอยา่งที�คดิ อยา่งลกูคา้ปัจจบุนัที�รา้นกม็ ี2 กลุม่ คอื

กลุม่นักชมิกลา้ลอง เลอืกเมนูที�ยงัคงหนา้ตาแมลงไว ้คอื “discovery plate” ที�ประกอบไปดว้ย จั�กจั�นเสยีบไม ้จิ�งหรดี
บนขนมปัง และแยมจากหนอนนก และชอ็กโกแลต เป็นตน้

กลุม่นักชมิสเีขยีว อยากลองทานแมลงเพราะเป็นทางเลอืกที�ยั�งยนื แตย่งัมคีวามรังเกยีจแมลงจงึเลอืกเมนูที�ผสมแมลง
ไปในอาหารโดยที�เรามองไมเ่ห็น เชน่ เบอเกอร ์ที�เป็นเมนูยอดฮติของรา้นและรสชาตจัิดจา้น อรอ่ยเลยทเีดยีว รวมทั�ง
พาสตา้ที�ตวัเสน้ทําจากแป้งจิ�งหรดี เป็นตน้

ในอนาคตนาย Olivier วางแผนที�จะจา้งเชฟมอือาชพีมาสรา้งสรรคเ์มนูใหม่ๆ  เพิ�ม เพราะปัจจบุนัเมนูที�ขายที�รา้น เขา
ไดค้ดิและทดลองสตูรเองหมด เคล็ดลบัอยูท่ี�การใชว้ตัถดุบิคณุภาพดแีละผสมผสานสตูรใหล้งตวัโดยไมจํ่าเป็นตอ้งใช ้
แมลงอยา่งเดยีว อยา่งที�รา้นเคา้กผ็สมหนอนนก 42% และผักตา่งๆ  58% จนออกมาเป็นเบอเกอรส์ตูรเด็ดของที�รา้น

ที�นา่สนใจคอื นาย Olivier กลา่วยํ�าวา่ แมข้ณะนี� จะนําเขา้แมลงจากเนเธอรแ์ลนดเ์ป็นหลกั แตห่ากสนิคา้
แมลงจากไทย มคีวามนา่สนใจและขายในราคาที�แขง่ขนักบัแมลงจากเนเธอรแ์ลนด ์รวมท ั�งมกีฎระเบยีบดา้น
สขุอนามยัมารองรบั ก็สนใจที�จะลองนําเขา้แมลงจากไทย โดยพรอ้มจะปรบัเมนอูาหารใหแ้กผู่บ้รโิภคที�
สนใจลิ�มลองอาหารแปลกใหมต่อ่ไปดว้ย
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แนวทางพฒันาสนิคา้แมลงเพื�อตลาดอยีู

คงเดาไดว้า่ สําหรับสนิคา้แมลงเพื�อบรโิภคนั�น ภาพลกัษณสํ์าคญัมาก เพราะคนยงัตดิภาพวา่แมลงเป็นสิ�งที�น่ารังกยีจ
นักวจัิยจาก Insect Pilot Plant แนะนําวา่ การแปรรปูแมลงโดยที�ไมเ่ห็นภาพแมลงหลงเหลอื น่าจะมเีป็นความเป็นไป
ไดท้ี�จะชกัจงูใหผู้บ้รโิภครับประทานแมลงมากที�สดุ ทั�งในรปูแบบ “พาสตา้จิ�งหรดี” ผสมในเบอเกอร ์หรอืจะเป็นในรปู
แบบแป้งผง ที�สามารถนํามาใชใ้นผลติภณัฑเ์บเกอรี�ได ้

ท ั�งนี� การแปรรปูแมลงเพื�อใชใ้นอาหารสตัว ์โดยเฉพาะสตัวนํ์�าน ั�นมโีอกาสทางธรุกจิมากกวา่ เพราะปจัจบุนั
กฎระเบยีบ (EU) 2017/893 regards the provisions on processed animal protein ไดอ้นโุลมใหใ้ช้
แมลงในอาหารสตัวนํ์�าเพยีงอยา่งเดยีว สว่นในในอาหารสตัวช์นดิอื�นๆ ยงัไมไ่ดร้บัการอนญุาตเพราะตดิเร ื�อง
ของ traceability อยู ่แตน่กัวจิยัทาํงานอยา่งใกลช้ดิเพื�อที�จะปฏริปูกฎระเบยีบที�เก ี�ยวขอ้ง

http://thaieurope.net/wp-content/uploads/2018/04/Insect-02.jpg


11/04/2018 ตดิตามเทรนดก์ารเพาะเลี�ยงแมลงสําหรับตลาดยโุรป | ThaiEurope

http://thaieurope.net/2018/04/10/insect-trend-in-eu/ 6/6

สนับสนุนโดยงบประมาณของกระทรวงการต่างประเทศ ข้อมูลจากทีมประเทศไทย ณ กรุงบรัสเซลส์  
และส่วนราชการไทยทุกแห่งในยุโรป © 2548 - 2560 Thaieurope.net. สงวนลิขสิทธิ�

สําหรับผูท้ี�สนใจสง่ออกแมลงเพื�อบรโิภค มายงัตลาดอยีตูอ้งขึ�นทะเบยีนอาหารใหมต่ามกฎระเบยีบอาหารใหมข่องอยีู
กอ่นจะสง่ออกมาได ้ซึ�งภาครัฐของไทยเองกม็องเห็นแนวโนม้นี� และกเ็ริ�มหามาตรการชว่ยสง่เสรมิแขง่ขนัใหผู้ป้ระกอบ
การไทย  โดย สํานักงานมาตรฐานสนิคา้เกษตรและอาหารแหง่ชาต ิ(มกอช.) ที�ใหคํ้าแนะนําเรื�องสง่ออกแมลงแลว้
กรมสง่เสรมิการคา้ระหวา่งประเทศ กระทรวงพาณชิย ์ไดจั้บมอืกบัสมาคมผูผ้ลติอาหารสําเร็จรปูจัดทําแผนสนับสนุน
การสง่ออกแมลงกนิไดข้องไทยตามนโยบายครัวไทยสูค่รัวโลกอกีดว้ย จงึคาดวา่แมลงไทยคงไดบ้นิขา้มทวปีเร็วๆ นี�
โดยทมีงานฯ จะคอยตดิตามสถานการณใ์นอยีมูารายงานในฉบบัตอ่ๆ ไป
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